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Viﬁhuslizldefens

Juli - en smag af sommer”mkl. vinmenu

Sommeren bares ikke kun af lyset, men ogsa af duftene fra skoven, havets salte brise og marker, der star 1
fuldt flor. Denne menu er en rejse gennem den nordiske sason - fra det ra og jordnaere til det lette og
elegante. Hver servering fortaeller en historie om naturens rytme, hvor enkle ravarer far lov til at tale med
deres egen stemme.

kr. 695,- pr. person

Appetizer
Bagt marv med friske urter og spred citron-/timianrasp. En fyldig abning, hvor smarblgd rigdom lgftes
af duften fra sommerens krydderurter og et strejf af citrus.

Forret

Gyldne brisler mgder sgdmen fra modne &bler, den let regede dybde fra rygeost og en varm krydring af
chili og kanel. En ret, hvor det fine og det rustikke gar hand i hand.

Mellemret
Sprade chips af persillerod med cremet dildmayonnaise, salt grredrogn og blomster fra sommerengen.
Et lille gjeblik, der smager af hav, jord og blomstrende grgftekanter.

Hovedret

Skovens fineste gave - Sommerbuk serveret med gyldne kantareller, silkeblgd redbedepuré, en syrlig
gastrik, tranebaer og friske urter. En tallerken, hvor skovbund, sensommer og vild natur mgdes i
harmonisk balance.

Dessert

Intens hjemmelavet chokoladeis med blgd peanutkaramel og sprad tuile. En rolig afslutning, hvor mark
chokolade og karamellens varme bliver haeengende som dagens sidste solstraler.

Kaffe med sadt og avec

Serveres torsdag, fredag og lgrdag

Husk bordbestilling er pakraevet: 55 72 08 07
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