%ﬂd: Kartoffelsuppe med bacon, gren olie og urter.

Yo .. . . . ..
%ﬂff/ﬂd: Farseret unghane med variation af persillerod, majs, broccoli, pommes knddel og
timian sauce

CYessert: Tiramisu med sesonens ber.
Serveres d. 1/9, 4/9, 8/9, 11/9, 15/9, 18/9, 22/9, 25/9, 29/9
%{M[: Vinhusets Capresesalat med sprgd pancetta, basilikum og basilikums olie.

%Z%/yzef: Sprad svinebryst med variation af artiskok, rgdbeder, spinat, triple stegt
bagekartoffel og hvidlggssauce.

@ejﬂ(//«/ Pocheret paere med crumble, sorbet og chokolade.
Serveres d. 2/9, 5/9, 9/9, 12/9, 16/9, 19/9, 23/9, 26/9, 30/9

%’/f(’/ Dampet torsk med citron gel, persille emulsion, bacon crumble, syltede bladselleri og
urter.

%;/FK/I’F/ Kalvelartunge med variation af selleri, asparges broccoli, tomat, knuste kartofler
0g whisky sauce.

@;ﬂeﬂix Passionsfrugt mousse med crumble, breendt hvid chokolade og passionsfrugt gel.
Serveres d. 3/9, 6/9, 10/9, 13/9, 17/9, 20/9, 24/9, 27/9

2 retters menu kr. 315,-
3 retters menu kr. 395,-
vinmenu til 3 retter (3 glas vin og vand) pr. person kr. 255,-
vinmenu til 2 retter (2 glas vin og vand) pr. person kr. 195,-
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