%/{d: Asparges med hollandaise, spred skinke, gren olie og urter.

77/ ) - - -
l%éref/mix Kalkuncuvette med variation af svampe, lynstegt spinat, tomater, pommes
Duchess og estragonsauce.

b@egde/{a-Lun rabarberkage med pisket flade og cremefraiche.
Serveres d. 1/5, 5/5, 8/5, 12/5, 15/5, 19/5, 22/5, 26/5, 29/5

%{/@[: Dampet rgdspeettefilet med dild emulsion, syltede asparges, crudite af radise og urter.

L
%ﬁ/@/mf; Porchetta med variation af gulerod, syltet lag, majroe, stegte kartofler og
rosmarinsauce.

CYessent: Vinhusets ebledessert.
Serveres d. 2/5, 6/5, 9/5, 13/5, 16/5, 20/5, 23/5, 27/5, 30/5

%m/ Varmrgget grred med karse emulsion, syltede radiser, spradt brgd og urter.

Cypo o L
Sevedrel: Kalvelartunge med variation af lgg, svampe, gulerod, pommes Anna og
rgdvinssauce.

Q}éﬂmf; Parfait med bserkompot, crumble, tuiles og skovsyre.
Serveres d. 3/5, 7/5, 10/5, 14/5, 17/5, 2115, 24/5, 28/5, 31/5

2 retters menu kr. 315,-
3 retters menu kr. 395,-
vinmenu til 3 retter (3 glas vin og vand) pr. person kr. 255,-
vinmenu til 2 retter (2 glas vin og vand) pr. person kr. 195,-

RESTAURANT*VINHUSKALDEREN



