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SELSKABSMENU

HOTEL%VINHUSET

Sct. Peders Klrkeplads 4 - 4700 Naestved
TIf. 5572 0807 - vinhuset@danske-hoteller.dk
www.hotelvinhuset.dk



Din fest pa Hotel Vinhuset opfylder alle dine snsker til
den perfekte dag, lige fra bryllupsfesten, en af livets
fester, barnedab eller firmareceptionen.

Pa Hotel Vinhuset kan vi tilbyde flere flotte lokaler i
forskellige stgrrelser fra 10-120 personer.

Start festen med en velkomstdrink som kan serveres
i den hyggelige gardhave, Vinhusbaren eller i det
tilstsdende lokale til den gamle teatersal.

Der deekkes smukt op i lokalet efter jeres gnske med
duge, lys, sglvtallerkener og servietter, samt blomster
med farver efter jeres onske.

Skulle i eller jeres gaester have behov for overnatning
i forbindelse med jeres fest, kan dette tilbydes

til attraktive priser. Vaertsparret overnatter uden
beregning.

Festens forlab aftales med hotellets ansvarlige, hvor
menu, musik og bordopstilling aftales naermere,
sa alle ansker for festen vil blive opfyldt.

Har i specielle ansker til jeres fest, sa snak med os

om det, da vi bade kan vaere behjalpelige med
at finde musik, limosinekarsel mm.

HOTEL%VINHUSET




4 timers brunch arrangement
For de morgenfriske

Brunch arrangementer serveres i tidsrummet mellem kl. 10-14
@nskes laengere tid til samveer i lokalet pélaegges kr. 1000,- pr. pdbegyndt time

»DEN TRADITIONELLE«
3 slags palaeg

Brie og skeereost
Rgraeg, Bacon og Pglser
Frisk frugt

Friske gr@ntsager
Pandekager

Yoghurt m. syltede baer
Grgntsags quiche

The Birkes

Nutella

Smgr og marmelade
Rugbrgd, boller og hvidt brgd
Kaffe/the og juice

Pris pr. person kr. 285,-

»DEN FESTLIGE«

4 slags palaeg

Brie og skeereost

Reraeg, Bacon, Pglser

Frisk frugt

Friske grgntsager

Pandekager

Yoghurt m. syltede bazer

Grgntsags quiche

Nutella

Varmrgget laks m. rejer og emulsion
2 slags Wienerbrgd
Chokoladebrownie m. baer

Smgr og marmelade

Rugbrgd, boller og hvidt brgd
Kaffe/the og juice

1 glas mousserende vin

Som velkomst eller til de sgde sager
Pris pr. person* kr. 345,-

*Bordet deekkes op med hvide duge og hvide
stofservietter - og bordopstilling bestemmer i selv.



4 timers frokost arrangement

Frokost arrangementer serveres i tidsrummet mellem kl. 12-16
@nskes laengere tid til samvaer i lokalet pélaegges kr. 1000,- pr. pdbegyndt time

Vinhusets frokostbuffet

2 slags fisk

2 x varm ret — protein/ked
3 x salat

1 x dessert/sgdt

Pris pr. person kr. 345,-

Frokostbuffetens indhold er efter kgkkenchefens valg men elementerne aftales med
jer i samarbejde kgkkenchefen til en menu samtale, sa i selv har medindflydelse pa
hvad der kommer pa buffeten.

Klassisk Frokostbuffet

2 x sild med kapers og lgg

Ag og rejer med citron og mayonnaise

Rogget laks med aegge stand og dild

Glaseret skinke med stuvet spinat

Frikadeller med rgdkal og agurkesalat

Tarteletter med hgns i asparges

Fiskefilet med citron og remoulade

Chokolade brownie med bzer og sprgde ngdder og beer

Pris pr. person kr. 445,-



DE 4-ARSTIDER - 3 RETTERS MENU

5 timers arangement ... ... ... ..

Velkomstdrink
3 retters menu efter jeres valg

7 timers arangement .. .. .. ... ...

Velkomstdrink
3 retters menu efter jeres valg

Husets vin, @l og vand ad libitum under middagen (max 4 timer)

1 glas husets dessertvin eller portvin
Kaffe med 1 stk. petitfour
Natmad efter jeres valg

FORAR (MARTS-MA))
FORRETTER:

- Raget arred med syltede radlgq, variation af dild,
frisee salat, syltet &eble.

- Kulmule terrine med basilikum mayo,
langtidsbagt tomat, spradt brad, rasyltet agurker
og crudité af Beder.

- Variation af kammuslinger reget/rimmet, blomkals
crudité, syltet havtorn, dild emulsion, brandkarse.

HOVEDRETTER:

- Urtefarseret unghane, bagte bolchebeder,
stegte bagehatte, granne aspagers, grillet lag,
citruscreme, stegte kartofler.

- Langtidsstegt kalvecuvette, bagte cheritemater,
syltede radlog, varation af gulerod purégfb}aﬂicheret

~ /chips, pommes fandant, estragon sauge.

- Braiseret griseskank med stegte svampe,
bagte rabarber, variation af pastinak
puré/blancheret /chips, timian bagte jordskokker,
Dijon sauce, pommes fondant.

DESSERTER:

- Vinhusets ablekage (zeble puré, brownie muld,
orange chokoladecreme, hvid chokoladecreme,
sprade nadder)

+ Paere mazarin med vanilje parfait, paere chips,
syltede brombaer og brombaer sirup.

- Chokolade brownie med orange chokoladecreme,
braendte mandler, able puré, aeble chips,
syltede peere.

kr. 55+

SOMMER (JuNI-AUGUST)
FORRETTER:

- Varmroget laks med erter, dild, fennikel,
ramslegs mayo, aspagers.

- Rimmet torsk med hvide og grenne aspagers,
aspagers mayo, friske zerter, karvel og kapers.

- Rimmet kammuslinger med hvide aspagers,
estragon mayo, boishebeder, dild og bldbaer.

HOVEDRETTER:

- Stegt kalvetyksteg med bzer og rabarber, spaede
qulergdder, springleg, spidskal, nye danske kartofler,
blomkals puré, smarstegt blomkal, calvados sauce.

- Farseret unghane med aspagers, gulergdder,
spaede lgg, serter, brandkarse, smarstegte kartofler,
citrus sauce, broccoli.

- Grillet oksecuvette med sma tomater, gulerod, kar-
toffel creme, nye kartoffer, broccoli, blomkal
0g majs.

DESSERTER:

- Hvid chokolade panna cotta med hindbeer sorbet,

maerk chokolade og hindbaer.

- Danske jordbeaer med 3 slags chokoladecreme,

sprede ngdder.
* Variation af baer med hvid chokolade, karamel,
marengs, sorbet af jordbeer.



DE 4-ARSTID

5 timers arangement . . ... ... . ...

Velkomstdrink
3 retters menu efter jeres valg

7 timers arangement . . . ... . ... ..

Velkomstdrink
3 retters menu efter jeres valg

Husets vin, gl og vand ad libitum under middagen (max 4 timer)

1 glas husets dessertvin eller portvin
Kaffe med 1 stk. petitfour
Natmad efter jeres valg

EFTERAR (SEPT.-NOV.)
FORRETTER:

- Hummer bisque med syltet graeskar,
ristede graeskarkerner og hummer haler, dild olie.
+ Hvidvins dampet radspzette med syltede lag,
@ble, grenkal, frisk dild og dild mayo.
- Lakse terrine med syltede havtorn,
grenkal, paere, brombeer, fennikel mayo,
fennikel crudité og frisk dild.

HOVEDRETTER:

- Okseterrine med bagte jordskokker, steg greeskar,
greeskar puré, smerstegt majs med skalottelag,
gulerod, redvinssauce og stegte kartofler.

- Able braiseret svinebryst med stegte svampe,
variation af persillerod, smgrstegt rosenkal,
pommes souffle og Dijon sauce.

- Stegt lammecuvetter med glaserede radbeder,
syltet grenkal, stegt radkal med able og valngdder,
pommes fondant og rosmarin sky.

DESSERTER:

- Bagte blommer med karamel, sprade mandler,
mascarpone sorbet, syltede aebler og brombaer.

- Creme brulée med brombaer sorbet,
@ble chips, bagt zble.

- "beer symfoni” med mazarinkage, blabeer,
brombaer, lakrids is, skovsyre.

VINTER (DEC.-FEBRUAR)
FORRETTER:

- Reget andebryst med syltede aebler, syltet radlag,

spred grenkal, svampe mayo, persille, blomkals
crudité.

- Varmroget laks med dild mayo, syltede havtorn,
sprodt brad, dild, broccoli, frisee salat,
sprade kapers.

- Pesto bagt torskeloin med blomkal, rosenkal,
syltet paere og brombeer, persille, sprod redbede:

HOVEDRETTER:

- Braiseret svindebryst med knust kartofler,

stegt radkal, glaserede redbeder, grankal persillerod
puré/bagt/chips, glace monteret med able

- Helstegt oksefilet med rosemarin, stegte kartofler,

bagte rodfrugter (qulerod, selleri, persillerod,
pastinak), radvinssauce, blomkals puré
med brunet smar, zertesky.

- Stegt lammecuvette med jordskokker,

pastinak puré/blancheret, kartoffel puré med urter,
salvie creme, gulerod med timian.

DESSERTER:

- Chokolade mousse med mearke baer

lakrids marengs, sprede ngdder, karamel.

+ Variationer af aebler og kanel, vanilje parfait,

bagt aeble, able chips, breendte mandler, &ble puré.

- Pocheret paere med chokoladecreme, nadder,

mascarpone sorbet.



ARSTIDENS FESTBUFFETER

5 timers arangement . . ... .... ...

Velkomstdrink
Buffet

7 timers arangement . ...........

Velkomstdrink
Buffet

Husets vin, gl og vand ad libitum under middagen (max 4 timer)

1 glas husets dessertvin eller portvin
Kaffe med 1 stk. petitfour
Natmad efter jeres valg

FORAR (MARTS-MA))
KOLDE RETTER:

- Breseola med frisésalat, sprade nadder, balsamico,

parmesan og spradt brad.
- Varmraget laks med crudité af fennikel, syltede

radleg og urter.
- Marineret forarsgrent med brondkarse.
- Broccolisalat med ristet bacon, tranebaer

0g peanuts.
- Spidskals tzatziki med ristede graeskarkerner og

arteskud.

VARME RETTER:

- Grillet unghanebryst med bagte forérs grentsager.
- Stegte/glaserede svineskank med radvins sauce.
+Sma stegte kartofler.

DESSERT:

- Mazarinkage med variation af baer og
chokoladecreme.

Brgd og smgr

SOMMER (Juni-AuGuST)
KOLDE RETTER:

- Roget laks med dild mayo, sommercrudité,
friterede kapers og dild.

- Dampet radspzette med granne asparges, sauce
verte, friske urter og spredt brad.

- Spidskalsslaw med tranebzer og yoghurt.

- Grillet grgntsager vendt med radvins vinaigrette.

- Tomatsalat med mozzarells, balsamico
og friske urter.

- Cremet grov kartoffelsalat vendt med urter.

VARME RETTER:

- Grillet kylling med bagte abrikoser og radlag.
- Tyndstegsfilet med Dijon sauce.

DESSERT:

- Brownie med variation af baer og chokoladecreme.

Brgd og smar



5 timers arangement . .. .. ... .. ..

Velkomstdrink
Buffet

7 timers arangement .. . ... ... ..

Velkomstdrink
Buffet

Husets vin, gl og vand ad libitum under middagen (max 4 timer)

1 glas husets dessertvin eller portvin
Kaffe med 1 stk. petitfour
Natmad efter jeres valg

EFTERAR (SEPT.-NOV.)
KOLDE RETTER:

- Bagt torsk med sennepscreme, crudité af radise,
sprade salater og kapers. .

- Koldraget laks med syltede svampe, svampemayo,
sprade salater og urter.

- Redkalssalat med sprede valngdder, grankal og
granataebler.

- Pastasalat med julienne af urter og pesto.

- Blandet sprade salater med fennikel, grillet peber

og brgndkarse.

VARME RETTER:

- Stegt kalkuncuvette med bagte rodfrugter. =
= Langtidsstegt kalveculofte med whiskeysauce.
- Timianstegte kartofler.

DESSERT:

- Tiramisu med marinerede baer.

Bred og smer

VINTER (DEC.-FEBRUAR)
KOLDE RETTER:

- Kulmuleterrin med syltede rosenkal, frisk grankal,
spradt og peberrodsmayo.
- Marinerede rejer med julesalat, redbede crudité og

friske urter.
- Redkalssalat med zebler, hasselngdder, og grenkal
- Paeresalat med rosenkal, redlag og urter.
- Salat pa couscous med granateebler, grankal,
valngdder og urter.

VARME RETTER:

- Braiseret oksebryst med bagte rodfrugter.
- Stegt andebryst med stuvede porrer og lag.
- Bagt kartoffelmos med krydderurter.

DESSERT:

- Chokolademousse med bagte peerer og baer.

Brad og smer



NATMAD

- Pglsebord - 4 slags pelse med foccacia brad,
pesto og tapenader

- Kartoffel-porresuppe med bacon,
cremefraiche og purleg

- Hotdogbuffet

- Blomkalssuppe med bradcroutoner, purlag

- Ostebreet - 4 slags oste med arstidens garniture

MELLEM-
RETTER .« @S,

- Oksecarpaccio med svampemayo, sprade salater, ristede
pinjekerner og gren skovsyre.
- Kyllingeterrin med saesonens sylt, estragonmayo og

kartoffelchips. _
- Stegt andelever med syltede kirsebzer, frisk rosenkal og

kirsebaergastrik.
- Rimmet laks med dildmayo, saesonens sylt, sprade kapers

og dild.

DRIKKEVARER

- individuelle priser og tilkob

Velkomstdrink .. ... . ... .. pr. person - Kr. ss:
Husetsvine . ............. pr. flaske - K. ,.q"
Diverse sodavand, 0,25 ¢l ..... pr. flaske - Kr 333

Rovyal Pilsner eller Classic, 0,33 cl pr. flaske - Kr. 45,-

Husets gl vand og vin under middagen

imax 4timer ............. pr. person - Kr. ”3’
(born under 12 &r halv pris) ’

Husets @l, vand og vin efter middagen

imax3timer ............. pr. person - Kr. 195,-
(bgm under 12 ar halv pris)
Kaffe/the ................. r. person - K. .

/ pr. p ‘58—;
Cognac eller likar. . ........ ~....pr2d.-Kr. 50,

2 stk. hjemmelavet chokolade
) ' pr. person - Kr. 45,-

Chips og slik . ... .. S S 6 pr. person - Kr. @
H4S:
2. servering af hovedret . . .. .. pr. person - Kr. SS:




DIVERSE PRISER

Overnatning tilbydes til vaertsparret uden beregning,

dog betales kr. 99,- pr. person for morgenbuffet.

@vrige geester tilbydes overnatning inklusiv morgenbuffet til
kr. 700,- i dobbeltvaerelse, kr. 550,- i enkeltveerelse.

Ekstra opredning inkl. morgenbuffet kr. 250,-

Alle vores priser er baseret pd minimum 20 voksne kuverter.
Er i ferre end 20 personer, kan i stadig holde en fest i

eget lokale, dog betales kr. 400,- pr. manglende gaest

op til 20 kuverter ved 7 timers arrangement,

og ved 4 eller 5 timers arrangementer betales

fuld kuvertpris op til 20. personer.

Ved festarrangementer der varer lzengere end den aftalte
tidsangivelsen betales kr. 1000,- pr. pabegyndt time.

Selvom det er jeres fest, skal der stadig tages hensyn
til vores boende gaester, hvorfor der senest

kl. 02.00 skal skrues ned for musikken, og

alle dare og vinduer skal lukkes.

Bern fra 0-2 ar spiser uden beregning.

Bern fra 3-12 ar halv pris eller bestil barnemad

Musikere el. fignende kan spise med til kr. \qs"

Servering af medbragt dabs- eller bryliupskage
Kr. 15,- pr. kuvert.

Servering af medbragt snacks, chokolade slik mm.
Kr. 15,- pr. kuvert

Tilleg for farvede duge eller servietter
Kr. 10,- pr. geest

Opgradering fra papirsservietter til stofservietter
ved Bruncharrangement
Kr. 10,- pr. person

Opgradering fra stilkblomst til blomsterdekoration
ved brunch- og 5 timers arrangementer
Kr. 160,- pr. dekoration

Tilleg for runde borde ved brunch og
5 timers arrangementer
Kr. 25,- pr. person




PRAKTISKE OPLYSNINGER | FORBINDELSE MED AFHOLDELSE AF DERES ARRANGEMENT PA

HOTEL VINHUSET

Indcheck pa veerelser . ... .. .. ... frakl 15.00
Udcheck fra vaerelser. .. .......... senest kl. 10.00
Udcheck lardag og sendag . . . ... .. senest kl. 11.00

@nsker man senere afrejsetidspunkt, kan dette aftales
i receptionen for et ekstra tillaeg pa kr. 100,00 pr.
pabegyndt time.

Efter 3 timer paregnes ekstra degn

Endeligt og bindende veerelsesantal oplyses senest 3
uger fgr ankomst. Komplet navneliste med angivelse
af for- og efternavn for hvert veerelse meddeles 1 uge
for ankomst.

Selvom det er jeres fest, skal der stadig tages hensyn
til vores boende gaester, hvorfor der senest ki. 02.00
skal skrues ned for musikken, og alle dare og vinduer
skal lukkes.

Depositum:

Senest 8 dage efter Deres reservation indbetales
depositum mellem kr. 3.000,00 til kr. 10.000,00.

| tilfaelde af afbestilling af hele arrangementet
refunderes belabet, dog behaldes Kr. 1.500,00

som ekspeditionsgebyr. Dette gaelder ogsa selvom
afbestilling sker rettidigt ifalge vore afbestillingsregler
Senest 14 dage for festdagen, skal der vere indbetalt
75% af det forventede totalbelgb.

Alle betalinger bedes foretaget med enten dankort,
kontanter eller via bankaverfersel. Ved betaling med
kreditkort kan der forekomme gebyr.

Afbestilling:
- af hele arrangementet skal ske skriftligt senest 6
uger far arrangementets afholdelse.

Konfirmationer skal afbestilles skriftligt 6 maneder fer
arrangementets afholdelse.

Ved rettidig afbestilling, tilbagefares depositummet
fratrukket kr. 1.500,00 som er ekspeditionsgebyr.

- ved afbestilling af hele arrangementet senere end 6
uger far - opkraeves godtgarelse pd 65% af prisen for

de bestilte ydelser.
- ved afbestilling af hele arrangementet senere end 3

uger for - opkraeves godigerelse pa 90% af prisen for
de bestilte ydelser.

Reduktion af arrangement:

- reduktion af antal pad mere end 35% skal ske ved
skriftlig meddelelse til hotellet senest 6 uger far
arrangementets afholdelse.

- antallet af deltagere kan reduceres med op til 35%
ved skriftlig meddelelse til hotellet senest 3 uger far
arrangementets afholdelse.

- antallet af deltagere kan reduceres med op til 10%
ved skriftlig meddelelse til hotellet senest dagen far
arrangementets afholdelse inden kl. 12.00.

@vrige bestillingsbestemmelser:

Strejke, lockout, brandskade eller lignende skade,
indskraenkninger i leverancer samt lignende
uforudsigelige haendelser udenfor Hotel Vinhuset's
kontrol (Force majeure), berettiger hotellet til at
have aftalen uden skadeserstatning af nogen art.
Der tages sadvanligt forbehold overfor
statsmagtsindgreb overfor hotelbranchen som f. eks.
afgiftseendringer eller lignende, der berettiger hotellet
til tilsvarende prisforhgjelser.

Bestilleren er overfor Hotellet ansvarlig for deekning
af diverse udgifter, selv om der betales individuelt,
idet alle omkostninger, der ikke bliver betalt af

de individuelle deltagere, automatisk debiteres
hovedregningen

Fakturering:

Hotel Vinhuset's priser er baseret pa en samlet
fakturering pr. arrangement, pa kontantbasis.

Alle priser er nettopriser inkl. moms.

@nskes der en opdeling af faktura eller fremsendelse
af regning palaegges et faktureringsgebyr

pa kr. 75,00 pr. faktura.

Betalingsbetingelser:
Netto kontant 8 dage

Vi ansker at i alle md 13 jeres livs fest
Med venlig hilsen

Hotel Vinhuset ﬂ.q' N.‘ hu




