%ﬂef; Miso marineret laks med ramslag emulsion, syltet chili og syre.

L
l%éref/wd: Farseret unghanebryst med variation af persillerod, bagte radleg, pommes Rosti
0g estragon sauce

@ejﬂ(//«/ Gateau Marcel med sorbet, crumble, baer og mynte.
Serveres d. 1/3, 5/3, 8/3, 12/3, 15/3, 19/3, 22/3, 26/3, 29/3

%{M[: Rimmet torsk med variation af dild, syltet radlag, frisée salat og urter.

L
%Zef/mix Kalvelartunge med variation af gulerod, jordskok, stegte kartofler og traffelsauce.

@ejﬂ(//«/ Fragilité roulade med sorbet, ngddecrumble, baerkompot og syre.
Serveres d. 2/3, 6/3, 9/3, 13/3, 16/3, 20/3, 23/3, 27/3, 30/3
a%/f(’/ Muslingesuppe med muslinger, ramslagsolie, spradt brgd og urter.

”
%;/()[/mi:Stegt nakkekam med variation af kal, stegte gkologiske gstershatte fra
skyttegarden, mos med ramslgg og timiansauce.

Chessent Vinhusets @bledessert,
Serveres d. 4/3, 7/3, 11/3, 14/3, 18/3, 21/3, 25/3, 28/3, 31/3*

2 retters menu kr. 295,-
3 retters menu kr. 365,-
vinmenu til 3 retter (3 glas vin og vand) pr. person kr. 235,-
vinmenu til 2 retter (2 glas vin og vand) pr. person kr. 185,-

*31/3 paskesgndag er der abent i restauranten fra kl. 17.00-22.00 (kgkkenet kl. 17.00-20.30)

RESTAURANT #VINHUSKALDEREN



