A%pril Menu

Forret: Treffelrisotto med Melanosporum trgffel, mascarpone, parmesan og skalottelgg.
Hovedret: Spoleben med kartoffelmos, jordskokpuré, jordskokfritte og jordskokchips.

Dessert: Cremebrulé med hjemmelavet vaniljeis.
Serveres d. 1/4, 3/4, 6/4, 8/4, 10/4, 13/4, 15/4, 1714, 20/4, 2214, 24/4, 27/4, 29/4

Forret: Jordskok suppe med kammuslinger.

Hovedret: saltimbocca med salvie, oliven og grillet peberfrugt, polenta med rgdkitost og
parmesan, red mizuna.

Dessert: Chokolademousse i neddekurv med sukker syltede blbeer.
Serveres d. 2/4, 4/4, 714, 9/4, 11/4, 14/4, 16/4, 18/4, 21/4, 23/4, 25/4, 28/4, 30/4

2 retters menu kr. 315,-
3 retters menu kr. 395,-
vinmenu til 3 retter (3 glas vin og vand) pr. person kr. 255,-
vinmenu til 2 retter (2 glas vin og vand) pr. person kr. 195,-
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