Vinhuskaeldefens

Marts - mellem frost og flor””inkl. vinmenu

kr. 69),- pr. person

Snack

Spradstegte fralar med et strejf af frisk citron, en lille mundfuld der veekker sanserne.

Forret

Finthakket kalvetatar rort til silkeblgdhed med gsterscreme, ledsaget af syltet kalrabi, spaed
purlag og sprade skorzonerrodchips. Aske og kornblomst tilfgrer dybde, jord og florale nuancer
| et sart og balanceret udtryk.

Snack
Jomfruhummer i taco med cremet avokado og grillet peberfrugt — sedmefuldt og saftigt ked
loftet af rag, bladhed og friskhed, som et lille havkys mellem serveringerne.

Hovedret

Vild Graand, nensomt tilberedt, med flgjlsblad redbedepuré og syltede radbedeband.
Balsamicoglaserede radbeder og syltede brombeer tilfarer syre og mark sedme, mens en intens
andesauce samler retten i dybde og varme.

Dessert

Fyldig chokoladetrgffelkage med flydende passionsfrugtkaramel, ledsaget af kalig kaffeis —en
afrunding hvor bitterhed, sgdme og friskhed smelter sammen i en blgd finale.

Kafte med sadt og avec

Serveres torsdag, fredag og lgrdag

Husk bordbestilling er pakraevet: 55 72 08 07

RESTAURANT#VINHUSKALDEREN



