
  

  

Vinhuskælderens 
Juni ”Når Havet Møder Sommeren” inkl. vinmenu  

kr. 695,- pr. person 

 

 

Snack 
Chef choice 

 

Forret  
Mødet mellem ild og hav  

Flamberet makrel, røde nuancer, fennikelens sprødhed og duften af purløg. 

 

Hovedret 
Forsommer under åben himmel  

Havkatkæber, spæde ærter og nye løg, agurkens friskhed, syrlige kapers og smørret fra havet, 

afsluttet med gyldne perler af rogn. 

 

Dessert  
Sommerens sidste lys 

Sprøde lag, citronens klare syrlighed, solmodne bær og duftende urter. 

 

Kaffe med sødt og avec 
 

 

 

Serveres torsdag, fredag og lørdag 

Anbefalet sidste seating, kl.18:30 

 

 

Husk bordbestilling er påkrævet: 55 72 08 07 

 

 

 

 


